
 

 

 

 
 
 

Appetizers	
  
	
  

Soup	
  of	
  the	
  Day	
  or	
  Gazpacho	
  ~	
  Cup	
  6.95	
  ~	
  Bowl	
  8.95	
  
	
  

Chef’s	
  New	
  England	
  Clam	
  Chowder	
  ~	
  Cup	
  7.95	
  ~	
  Bowl	
  10.95	
  
	
  

Caesar	
  ~	
  White	
  Balsamic	
  Caesar	
  Vinaigrette	
  7.00	
  
	
  

Artisanal	
  Greens	
  ~	
  Classic	
  Herb	
  Vinaigrette	
  7.00	
  
	
  

Skillet	
  Roasted	
  Mussels	
  ~	
  Garlic,	
  Tomato,	
  Wine,	
  Lemon,	
  Basil,	
  Fish	
  Stock	
  &	
  Butter	
  16.50	
  
	
  

Fried	
  “Fisherman’s	
  Pride”	
  Calamari	
  ~	
  Chipotle	
  Marinara	
  &	
  Lemon	
  Aioli	
  13.95	
  
	
  

 
	
  

Lunch	
  Classics	
  
	
  

All	
  Sandwiches	
  ~	
  Choice	
  of	
  Fries,	
  Fruit	
  or	
  Slaw	
  
	
  

Roast	
  Beef	
  Stack	
  ~	
  Rare	
  Roast	
  Beef,	
  Fried	
  Onion	
  Rings,	
  Horseradish	
  Sauce	
  13.95	
  
	
  

BLT	
  ~	
  Apple	
  Wood	
  Smoked	
  Bacon,	
  Vine	
  Ripe	
  Tomatoes,	
  Ciabatta	
  Bread	
  13.95	
  
	
  

USDA	
  Prime	
  Burger	
  ~	
  Cooked	
  to	
  Order,	
  Still	
  Naples	
  Best!	
  14.95	
  
	
  

American	
  Panini	
  ~	
  Grilled	
  Chicken,	
  Bacon,	
  Caramelized	
  Onions,	
  Aged	
  Cheddar	
  Cheese	
  13.95	
  
	
  

Pastrami	
  Reuben	
  –	
  Open-­‐faced,	
  with	
  Cole	
  Slaw,	
  Swiss	
  Cheese	
  &	
  Horseradish	
  Mayo	
  13.95	
  
	
  

Grilled	
  Vegetables	
  &	
  Hummus	
  ~	
  Wheat	
  Bread,	
  Basil,	
  Roasted	
  Tomato	
  Vinaigrette	
  13.50	
  
	
  

	
  
	
  
	
  

Salads	
  
	
  

House	
  Made	
  Mozzarella	
  &	
  Tomato	
  ~	
  Basil	
  Oil	
  11.95	
  
	
  

The	
  Honeycutt	
  Salad	
  ~	
  Grilled	
  Chicken,	
  Crunchy	
  Greens	
  &	
  Vegetables,	
  
Fried	
  Tortilla	
  Strips,	
  Spicy	
  Peanut	
  Sauce	
  &	
  Lime	
  Vinaigrette	
  16.50	
  

	
  

Terra	
  Salad	
  ~	
  A	
  Collection	
  of	
  Antipasto	
  Ingredients,	
  Greens,	
  Balsamic	
  Vinaigrette	
  16.95	
  
	
  

Caesar	
  Salads	
  ~	
  Herb	
  Grilled	
  Chicken	
  15.95	
  Salmon	
  Grilled	
  or	
  Blackened	
  18.95	
  
	
  

Spinach	
  Salad	
  ~	
  Roasted	
  Pears,	
  Candied	
  Spiced	
  Walnuts,	
  Maytag	
  Blue	
  Cheese,	
  
Shredded	
  Chicken,	
  Red	
  Onions,	
  Orange	
  Zest	
  Gastrique	
  17.50	
  

	
  

Rogue	
  River	
  Blue	
  Cheese	
  &	
  Micro	
  Greens	
  ~	
  Julienne	
  Apple	
  Salad	
  12.95	
  
	
  

Grilled	
  Shrimp	
  ~	
  Artisanal	
  Greens,	
  Avocado,	
  Mango	
  Citrus	
  Vinaigrette	
  18.95	
  
	
  
	
  
	
  

Lunch	
  Specialties	
  
	
  

Quesadilla	
  ~	
  Grilled	
  Chicken,	
  Onions,	
  Peppers,	
  Cheddar	
  Cheese,	
  
Romaine	
  &	
  Tomato	
  Salsa	
  Salad,	
  Guacamole	
  13.95	
  

Goat	
  Cheese	
  Tart	
  ~	
  Ratatouille,	
  Greens,	
  Roasted	
  Tomato	
  Vinaigrette	
  15.50	
  
Quiche	
  Lorraine	
  ~	
  Mixed	
  Greens	
  14.75	
  

Fried	
  Grouper	
  &	
  Chips	
  ~	
  Lightly	
  Coated	
  and	
  Crisply	
  Fried	
  ~	
  Slaw	
  &	
  Fries	
  19.50	
  
Chicken	
  &	
  Grapes	
  ~	
  Banana	
  Nut	
  Bread	
  &	
  Fresh	
  Fruit	
  14.95	
  

	
  

Lump	
  Crab	
  &	
  Avocado	
  ~	
  Gazpacho	
  Salsa	
  ~	
  Appetizer	
  15.50	
  ~	
  Entrée	
  25.50	
  
	
  

Lump	
  Crab	
  Cake	
  ~	
  Slaw	
  &	
  Mixed	
  Greens	
  14.95	
  
	
  

Chicken	
  Pot	
  Pie	
  ~	
  Creamy,	
  Chunky,	
  Flavorful	
  17.50	
  
	
  

Fettuccini	
  Pomodoro	
  ~	
  Fresh	
  Pasta,	
  Fresh	
  Tomato,	
  Garlic,	
  Basil,	
  Olive	
  Oil,	
  White	
  Wine	
  16.95	
  
	
  

	
  
An	
  18%	
  gratuity	
  will	
  be	
  added	
  to	
  all	
  parties	
  of	
  8	
  or	
  more,	
  to	
  3	
  or	
  more	
  separate	
  checks	
  per	
  table,	
  

and	
  to	
  discounted	
  checks.	
  A	
  $3.00	
  charge	
  is	
  applied	
  to	
  split	
  entrees.	
  
Consuming	
  raw	
  or	
  undercooked	
  meat,	
  poultry	
  or	
  seafood	
  may	
  increase	
  your	
  risk	
  to	
  food	
  borne	
  illness	
  May	
  2011	
  

 


